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<小鉢> <前菜・八寸>

* 真いか数の子わさび　1Kg * 能登の香 340g 

23.5×3.5×H4cm

　　　価格に関しましては担当営業までお問い合わせ下さい 　　　価格に関しましては担当営業までお問い合わせ下さい

<原材料>ｽﾙﾒｲｶ、酒粕、数の子、米発酵調味料、砂糖、わ
さび茎、食塩、還元麦芽糖水飴/ｿﾙﾋﾞｯﾄ、調味料（ｱﾐﾉ酸
等）、酒精、ﾄﾚﾊﾛｰｽ、酸味料、香料、甘味料（ｽﾃﾋﾞｱ）
（原材料の一部にいかを含みます）

国産のｽﾙﾒｲｶを使用した珍味です。
数の子の食感、茎わさびの風味が食欲をそそります。

<原材料>魚肉、きくらげ、卵白、ﾌﾟﾛｾｽﾁｰｽﾞ、みりん、砂
糖、昆布、食塩、あおさ、魚介ｴｷｽ、青海苔、加工澱粉、調
味料製剤、ｐH調整剤（原材料の一部に卵、乳成分、小麦
を含みます）
きくらげ、昆布、あおさ等を使用した磯の香あふれる和風
のｵｰﾄﾞﾌﾞﾙです。
魚肉と相性の良いﾁｰｽﾞを加え、味にｱｸｾﾝﾄをつけました。
ソフトな食感に仕上がっています。

ケース　 12ＢＬ入り ケース　 12本入り

<前菜・八寸> <料理用素材>

* くわいかに真薯 * 畳ヒメゴ 200g×5枚

23.5×8×H2cm 約48×16cm

　　　価格に関しましては担当営業までお問い合わせ下さい 　　　価格に関しましては担当営業までお問い合わせ下さい

ケース　 20枚入り ケース　 （5枚）10袋入り

<原材料>魚肉（ｽｹｿｳﾀﾞﾗ）、くわい、油脂加工食品、紅ずわ
いがに、ｶﾆｴｷｽ、山芋、食塩、卵白、昆布ｴｷｽ/加工澱粉、
ﾄﾚﾊﾛｰｽ、ｿﾙﾋﾞｯﾄ、乳化剤、調味料（ｱﾐﾉ酸等）、着色料（ｸﾁ
ﾅｼ、ｶﾗﾒﾙ、ｶﾛﾃﾝ）、増粘剤（ｷｻﾝﾀﾝ）、香料（原材料の一
部にかに、卵、やまいもを含みます）

ふわふわした食感のはんぺんのような生地に、くわい、か
にを混ぜ込み蒸しあげました。くわいのシャキッとした食感
も良く、これからの季節にピッタリです。

<原材料>イワシ、砂糖、ｿﾙﾋﾞﾄｰﾙ、塩、調味料（ｱﾐﾉ酸）

いわしをみりん干し風に仕立てました。
軽く炙ってお召し上がり下さい。
※一度溶けたものを再凍結すると品質に影響を及ぼす可
能性があるので避けて下さい。

【お問い合わせ先】 

㈱プロフーズ 

〒922-0326 

石川県加賀市桑原町へ7-1 

ＴＥＬ：0761-74-1352 

FAX：0761-74-8321 
＝冷凍保管商品 ＊印は軽減税率対象商品です 


